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Kalsleader

LAHIKALAA LAUTASELLE -HANKE
Yhteenveto Lahikalaa lautaselle — yhdessa kohti kalaisampaa tulevaisuutta -tilaisuudesta

Paikka: Aiméaraution raviradan katsomokahvio (Aimarautiontie 1, 90400 OULU)
Aika: 21.11.2023 klo 12-16

Kuva 1. Kala-alan tulevaisuus ja yhteistyén mahdollisuudet keskusteluttivat Perdmeren Kalaleaderin alueen
kalastajia, jalostajia, ammattikeittibiden edustajia ja muita elintarvikealan kehittdjid Léhikalaa lautaselle -
hankkeen aloitustilaisuudessa marraskuussa Oulussa. Kuva Mervi Tiermas/Oulun Maa- ja kotitalousnaiset.

Lahikalaa lautaselle — yhdessa kohti kalaisampaa tulevaisuutta -tilaisuus jarjestettiin Oulussa Aimaraution
raviradan kahvilakatsomossa 21.11.2023 klo 12-16. Tilaisuuden jarjestivat yhteistydssa Oulun Maa- ja
kotitalousnaisten/ProAgria Oulu ry:n hallinnoimat Lahikalaa lautaselle- ja Maistuvaa meiltd ja muualta -
hankkeet. Tilaisuudessa oli paikalla 20 osallistujaa. Osallistujista 7 oli kalastajia, 2 elintarvikealan edustajaa,
3 ammattikeittididen edustajaa ja loput 8 olivat hankehenkilost6a, kala-alan koulutuksen tai muiden
kehitystahojen edustajia. Tilaisuus oli suunnattu erityisesti kalastajille, elintarvikealan jalostajille ja
ammattikeittidille, mutta oli avoin kaikille kalatalous- ja elintarvikealan toimijoille. Tilaisuus oli Lahikalaa
lautaselle -hankkeen aloitustilaisuus ja tarkoituksena oli tuoda kala-alan toimijat jalleen yhteen pohtimaan
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yhdessa mitd lahikalan kayton edistamiseksi tulisi tehda Perdmeren rannikon Kalaleaderin alueella. Lisaksi
kuultiin mielenkiintoisia yritys- ja asiantuntijapuheenvuoroja ryhmatyoskentelya pohjustamaan.

Tilaisuus aloitettiin kahvilla, jonka kanssa tarjolla oli sdynavapiirakkaa ja makeita leivonnaisia. Tilaisuuden
varsinaisen ohjelman avasi Lahikalaa lautaselle -hankkeen projektipaallikkod Essi Kerdanen kdyden lapi paivan
ohjelman (Lahikalaa lautaselle — yhdessa kohti kalaisampaa tulevaisuutta (proagria.fi)) ja kertoen lyhyesti
Lahikalaa lautaselle -hankkeesta ja tulevista toimenpiteistd. Hankkeen toimenpiteet voidaan jakaa
ammattilaisille suunnattuihin toimenpiteisiin ja kuluttajille ja lapsille sekd nuorille suunnattuihin
toimenpiteisiin. Ammattilaisille suunnattujen toimenpiteiden tavoitteena on lisatd ldhikalan kaytt6a
ammattikeittidissa ja auttaa toimijoita verkostoitumaan ja kannustamaan yhteisiin projekteihin [3hikalan
lisdédmiseksi. Lapsille, nuorille ja kuluttajille suunnattujen toimenpiteiden tarkoituksena on lisdtd tietoa
lahikaloista ja tuottaa mm. materiaaleja koulujen kalaruokakasvatuksen tueksi.

Maistuvaa meiltd ja muualta -hankkeen projektipdallikkd ja Oulun Maa- ja kotitalousnaisten ruoka-
asiantuntija Kaisa Mpyllykangas kertoi tarkemmin nimisuojan hakemisesta kalatuotteille. Nimisuojan
hakeminen herétti keskustelua ja nimisuojaa ehdotettiin karisiian lisdksi tai sijaan haettavaksi Perameren
maivan maddille ja suomalaiselle muikun madille. Keskusteltiin maantieteellisestd alueesta ja siitd, etta
nimisuojauksessa ei voida kayttda yleisnimia, kuten “suomalainen”, vaan nimessa tulisi nakya alueellisuus.
Tassa tapauksessa "Perdmeren maivan mati” voisi olla sopivampi termi nimisuojattavaksi. Nimisuojaprosessia
pohjoispohjalaiselle kalatuotteelle/kalatuotteille lahdetdan edistimaan vuoden 2024 alussa ja mukaan ovat
tervetulleita kaikki alueen toimijat, erityisesti kalastajat. Osallistuminen ei velvoita mihinkdan, mutta paasee
mukaan vaikuttamaan hakemuksen sisdltéon. Tavoitteena on saada jatettyd hankkeen aikana yksi
nimisuojahakemus Ruokavirastolle. Essi Kerdsen ja Kaisa Myllykankaan esitysmateriaali on luettavissa
osoitteessa: PowerPoint-esitys (proagria.fi).

Juha Halosen esityksessda kuulimme Pielisen Kalajaloste Oy:n tarinan ja kuulimme myds yrityksen
ammattikeittidihin soveltuvista kalatuotteista. Pielisen Kalajaloste Oy: toiminnasta ja tuotteista lisaa yrityksen
nettisivuilla: Pielisen Kalajaloste - Suomalaisesta kalasta valmistettuja tdyssailykkeita.

Viimeisessd puheenvuorossa Jarkko Malmberg Kaarea Oy:sta kertoi ammattikeittion ja kala-alan jalostajan
yhteisestd tuotekehitysprojektista ja kuulimme vinkkeja mihin asioihin tuotekehityksessa tulee erityisesti
kiinnittad huomiota. Malmbergin esityksessa tarkeimmiksi asioiksi nousivat tuotteen lopullinen hinta,
lopulliset ravintoarvot ja lopullinen saatavuus. Nama tulisi Malmbergin mukaan ottaa puheeksi jo
tuotekehitystyon alkumetreilld ja pitdd mielessa koko tuotekehitysprosessin ajan. Jarkko Malmbergin
esitysmateriaali on luettavissa osoitteessa Yritysyhteistyolla Idhikalatuotteita ammattikeittidihin Mita asioita
tuotekehityksessa tulee huomioida (proagria.fi).

Puheenvuorojen jalkeen siirryttiin yhteisen kehittamisen ja ryhmatdiden pariin. Osallistujat jakaantuivat
ryhmiin ammattiryhmittain siten, etta kalastajat jakaantuivat kahteen ryhmaan ja ostajapuolen edustajat, eli
kala-alan jalostajat ja ammattikeittiét kolmanteen ryhmaan. Kolmannessa ryhmassa oli mukana myos kala-
alan opetuksen ja hankinnan edustajia. Ryhmat pohtivat omista nakdkulmistaan keinoja ja tarpeita, joilla
Iahikalan ruokakayttda voitaisiin edistad. Taman jalkeen kukin ryhma valitsi aiemmin listaamistaan asioita 3
tarkeinta asiaa, jotka edesauttaisivat heidan mielestaan lahikalan kayttéa. Kukin ryhma esitteli tarkeimmiksi
kokemansa asiat ja muut osallistujat saivat kommentoida ryhmien ajatuksia herattden paljon keskustelua.
Tarkeimpina asioina ryhmissa ja yhteisessa keskustelussa nousivat seuraavalla sivulla esitetyt teemat.


https://tilaisuudet.proagria.fi/event/r4PvO
https://www.proagria.fi/uploads/MKN/MKN-Oulu/Lahikalaa-lautaselle-esitysmateriaali-21.11.2023-ID-487528.pdf
https://www.pielisenkala.fi/
https://www.proagria.fi/uploads/MKN/MKN-Oulu/Yritysyhteistyolla-lahikalatuotteita-ammattikeittioihin_21.11.2023_Kaarea_Malmberg-Jarkko.pdf
https://www.proagria.fi/uploads/MKN/MKN-Oulu/Yritysyhteistyolla-lahikalatuotteita-ammattikeittioihin_21.11.2023_Kaarea_Malmberg-Jarkko.pdf
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Kalastuspolitiikan muutos

e Kiellot, rajoitukset, pedot,
riittdmattémat korvausperiaatteet
hankaloittavat elinkeinon
harjoittamista

* Poliittisia toimijoita mukaan
tilaisuuksiin ja keskusteluihin

e Kalastajaksi ryhtyminen on kallista

¢ Kausityontekemisesta kannattavaa

Lasten ja nuorten opettaminen
kalaruokien makuun

e Kouluruokailun rooli
e Suurkeittidilla ei aikaa valmistaa ruokaa
samoin kuin kotona. Tarvitaan
valmis/helppokayttdisia tuotteita.

e Sopiva hinta ammattikeittidille. Pysyva
hinnoittelu mahdollistaisi julkisten
palveluiden ruokalistojen suunnittelun ja
budjetit

¢ Kouluruokailun viihtyvyyteen ja riittavaan
ruokailuaikaan panostaminen

Lahikalan markkinoinnin

lisdaaminen

e | dhikalavaihtoehtojen
markkinoiminen

e Sertifikaatti/merkki
toimijoille, jotka kayttavat
kotimaista kalaa

Kannattavuuden
lisdaminen
* Myydako kala suoraan

kuluttajalle vai valikasien
kautta?

* Jos toiminta ei ole kannattavaa,
miten houkutella uusia
toimijoita ja nuoria alalle?
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Paikallisen kalan ja
kalastajien arvostamisen
lisaaminen

e Kuluttajalle lahikala tunnetuksi

e Tiedonvalitysta lahikalan kayton
merkityksesta (esim. vajaasti
hyodynnetty)

Yhteistyon lisadminen koko
ketjussa

* Ymmarrysta toisten toimintatavoista
* Yhteisia kohtaamisia, tiedonjakamista,
yhteiskehittamista
* Prosessin kaikki toimijat mukaan
tuotteen suunnitteluun. Esim. kalastaja
mukaan katsomaan mihin ja miten
heiddn kalaansa kaytetdan.

* Pitkdjanteisyyttd yhteistybhon

Tuotekehitys ja jalostustoiminnan
lisaaminen

* Eri tuotteet ammattikeittioille ja kuluttajille
e Ammattikeittioissa ja ravintoloissa saatavilla
uniikkia kalaruokaa, jota ei kaupasta saa
* Makuraateja, lasten ja nuorten mielipiteet
esiin
* Ymparivuotisen saatavuuden turvaaminen
® Pakastus
® Tyonjako eri toimijoiden kanssa
e Yhteiskayttoinen siirrettava massauskone

Logistiikan kehittaminen

e Perameren alueella ei yhteista
logistiikkaa. Kun kysyntaa on
tarpeeksi, voisi alkaa sopimaan
saannollisia yhteiskuljetuksia.
Vaikuttaisi myds hintaan.




P -
. D ) A, - &5
.
s ©OroAgria oulun Seutu D Faer POFIANMAA

ouLu Oulu EMKVR Euroopan unionin COUNCIL OF OULU REGION

Perameren rannikon
ooy 2021-2021 osarahoittama

Kaikkien ryhmien vastauksissa viitattiin tavalla tai toisella yhteistydon merkitykseen ja tarkeyteen. Talla hetkella
koettiin, ettd yhteistyo ei toimi parhaalla mahdollisella tavalla. Osallistujat jaettiin sattumanvaraisesti pareiksi
kalakuvien avulla ja parit pohtivat miksi yhteisty6 ei talla hetkelld toimi ja millaista yhteistyota kala-alalle
kaivattaisiin. Kukin pari sai kertoa omia ajatuksiaan, miten yhteisty6ta voitaisiin lisata ja keiden valille
yhteistyota tarvittaisiin. Paritdiden purku heratti jalleen paljon keskustelua ja kaikki saivat tuoda esiin omia
ajatuksiaan.

J5rvi Satamien valinen yhteistyo
merikalastajien * Yhteisty6ta esim. Lumijoelta Kemiin

. e e Yhteiset laitteet useiden kalastajien kdytossa
yhtelstyo yhteisissd satamissa tai liikkuvat laitteet,

* Yhteistyén jotka voisivat kulkea Helsingista
tekeminen sen pohjoiseen sesongin edetessa esim. kontti.
sijaan, etta
molemmat * Kalastetaan yhdessa eri alueilla. Kun omalla
puolustavat vain alueella rospuutto, niin mennaan toisen
“omaa tonttiaan”. avuksi kalastamaan toiselle alueelle ja

toisinpain.

Kalastajien valinen yhteistyo

e Kateus estaa yhteistyota. Pelko, etta kaveri vie
markkinat tai tienaa enemman.

* Palvelisi myos loppuketjua, kun kalastajat yhdessa e .
saisivat kokoon isompia maaria esimerkiksi Mestari-kisalli-malli

kalamassaa. . . ..
* Nuori kalastaja oppii

 Yhteinen logistiikka ratkaisi paljon haasteita ja lisdisi kokeneelta kalastajalta

kannattavuutta. Tarvittaisiin erillinen selvitys
logistiikan parantamiseksi, mutta sopivaa
organisaatiota sen tekemiseen ei tilla hetkelld ole.
* Yhteistyén luomiseen ei saatavilla rahoitusta mika
hankaloittaa yhteistyén koordinointia.

Jalostajien ja ammattikeittididen seka kalastajien valinen
yhteistyo

e Keskustelun kdayminen koko ketjun valilld jo tuotekehityksen alkuvaiheista
Iahtien ja sadnndllisesti koko prosessin ajan pitden kaikki osapuolet ajan
tasalla onko asiat edennyt tai onko tullut eteen haasteita.

* Laatu pitaa olla riittavan hyvaa
» Kalan hyvat kasittelytaidot laadun varmistamiseksi.

e Kalastaja haluaa kalastaa. Ei aikaa suunnitella logistiikkaa tai miettia mihin
kala menee. Tarvitaan toimiva ketju, jossa joku muu selvittaa mihin kala
jatkaa matkaansa. Toisaalta kdymalla keskustelua etukateen ja
suunnittelemalla yhdessa, kalastaja tietda jo hyvissa ajoin etukdteen mita
kalaa tarvitaan ja millaisia maaria. Kun keitti6 sitoutuu ostamaan riittavan
ajoissa, ehtii tieto kalastajille jo edellisena syksyna.

* Vuosisopimukset

e Kalatuotteen tulee olla tukun valikoimassa riittavan pitkaan, etta
ammattikeittiot ehtivat reagoida.

* Tietokanta, josta l6ytyy eri toimijat ja yhteystiedot.

* Jaetut tontit (kalastaja kalastaa, toinen kéasittelee ja toinen jalostaa)

e Kunnioitetaan toisten osaamista ja etsitdan ratkaisut yhdessa.
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Keskustelua riitti paljon ja keskustelu jatkui jopa yliajalle. Lopuksi todettiin, etta kaikkia tarvitaan ja yhteinen
tavoite voitaisiin tiivistaa seuraavaan lauseeseen:

"Yhteistyolla nakyvyytta, kayttoa ja arvostusta lahikalalle.”

Lisaksi toivottiin, ettad tulevaisuudessa tilaisuuksiin saataisiin mukaan myds poliittisia paattajia kuuntelemaan
keskustelua.

Lahikalaa lautaselle -hankkeen toimenpiteilld voidaan vastata joihinkin osallistujien tilaisuudessa esittamiin
tarpeisiin ja toiveisiin. Hankkeessa on tarkoitus jarjestda kouluille suunnattuja ruokakasvatuksellisia
teemapadivia ja materiaaleja, joiden odotetaan lisddvan lasten ja nuorten tietoisuutta ldhikalasta. Kuluttajille
Iahikalaa tehdaan tunnetuksi tiedottamalla ja osallistumalla tapahtumiin, joiden odotetaan lisdavan lahikalan
ja alueen kalastajien arvostusta. Ammattilaisten valistd yhteistyotd edistetddan yhteisilla tilaisuuksilla ja
yhteystietojen jakamiseksi pohditaan uusia mahdollisuuksia, jotta potentiaaliset toimijat |6ytdisivat toisensa.

Muita asioita, joihin Lahikalaa lautaselle -hanke ei pysty suoraan vastaamaan, mutta joihin toimijat toivoisivat
kehitystd, ovat erityisesti logistiikkaselvityksen tekeminen ja poliittisten paatésten muuttaminen. Lisaksi
kalastajien valisen yhteistyon koordinointi ja yhteiskdyttoisten koneiden, vdlineiden ja resurssien kartoitus
voisivat auttaa kalastajien vélisen yhteistyon ja kannattavuuden lisddmisessa.

Tilaisuuden palautteissa moni nosti esiin, ettd yhteistyota toimijoiden valille kaivataan enemman ja
tamantyyppisia tilaisuuksia, joissa toimijat tapaavat toisiaan ja padsevat tutustumaan ja keskustelemaan,
tarvitaan. Ajankohtana tuleville tilaisuuksille ehdotettiin marraskuun alkua tai huhtikuun loppua/toukokuun
alkua. Lahikalaa lautaselle -hankkeen opintomatkaan liittyen esitettiin toiveena, ettad vierailukohteina olisi
kala-alan  jalostajia ja matka tulisi kohdentaa muiden toimijoiden vastaaviin ldhikalan
edistamistoimenpiteisiin. Hankkeelta toivottiin myds apua markkinointiin ja tuotteiden tarinallistamiseen
"mistéa kala tulee”. Apua toivottiin myos lahikalan kysynnan ja tarjonnan kohtaamisen edistamiseen. Kun on
kysyntda ja tieto sopivista pakkauskoista, niin saadaan myds tarjontaa. Yhdessd palautteessa toivottiin
enemman viestintdad hankkeeseen liittyen esimerkiksi sahkopostilla. Ja lisdksi tilaisuuksiin toivottiin
maisteltavaksi lahikalatuotteita.

Lisatietoja:
Projektipaallikko, Essi Kerdanen, p. 0417309058, essi.keranen@maajakotitalousnaiset.fi

Tutustu Lahikalaa lautaselle -hankkeeseen ja materiaaleihin osoitteessa:
www.proagria.fi/hankkeet/lahikalaa-lautaselle

Seuraa hankkeen facebook-sivuja ja pysy ajan tasalla:
www.facebook.com/lahikalaalautaselle
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